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* Carpaccio d'artichaut avec copeaux de parmesan et pétales de lomo croustillants 
Artichoke carpaccio with parmesan shavings and crispy lomo petals

Carpaccio di carciofi con scaglie di parmigiano e petali di lombo croccanti

* Accras de poisson et sa sauce épicée 
Fish fritters with spicy sauce

Frittelle di pesce con salsa piccante

* Mozzarella di bufala et jambon serano 
* Bufala mozzarella and serano ham

*Mozzarella di bufala e prosciutto serano

Ardoise de charcuteries Corse et Espagnole 100% Ibérique
Corsican & Spanish Iberian cold cuts board 

Tagliere di salumi corsi e spagnoli 100% iberici

Ardoise mixte : charcuteries & fromages affinés du fromager
Mixed board: Iberian cold cuts & matured cheeses 

Piatto misto: salumi e formaggi stagionati del casaro

Assiette de fromages affinés du fromager
Selection of matured cheeses

Piatto di formaggi stagionati del casaro

Panisse ou Barbajuan maison 
Panisse made with chickpea flour or homemade Barbajuan

Panisse fatta con farina di ceci o Barbajuan fatto in casa

* Longe de veau aux champignons et pdt grenaille au romarin 
Veal loin with mushrooms and rosemary-infused new potatoes

Lombo di vitello con funghi e patate novelle al rosmarino

* Parmigiana d'aubergine et sa salade de moment 
Eggplant Parmigiana and its salad of the moment

Melanzane alla parmigiana e insalata di stagione

* Dos de cabillaud poêlé sur concassé de lentilles corail au basilic
Pan-fried cod loin on a bed of crushed red lentils with basil

Filetto di merluzzo in padella su un letto di lenticchie rosse schiacciate al basilico

Frites, fraîchement préparées maison
Homemade fries, freshly prepared

Patatine fritte fatte in casa, preparate al momento

👉 All our dishes are made with fresh, seasonal ingredients.

(Served for lunch and dinner – depending on market availability and Chef’s inspiration)

👉 Tutti i nostri piatti sono preparati con prodotti freschi e di stagione.

(Serviti a pranzo e a cena, in base alla disponibilità e all'ispirazione dello Chef)

24,00 €

31,00 €

7,00 €

👉 Tous nos plats sont préparés avec des produits frais et de saison.

(Servi midi et soir – selon arrivage et inspiration du Chef)

27,00 €

Le Petit Bar
Ardoise de la Semaine / Weekly Blackboard / Lista della settimana

🥗 Entrées & Salades / Starters & Salads / Antipasti e insalate

17,00 €

16,00 €

19,00 €

22,00 €

26,00 €

14,00 €

15,00 €

🍽 Plats chauds / Main Courses / Piatti caldi


